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ie Swiss Ruinart Sommelier Chal-
lenge dient dazu, Sommeliers zu
fordern und sie fiir ihr Talent aus-
zuzeichnen. Insgesamt wird die
Challenge in 15 Markten, so auch in der
Schweiz, organisiert. Nach der zweiten
Schweizer Auflage findet 2019 die dritte
Ruinart Sommelier Challenge Swiss Edition
statt.

Aus allen Bewerbern werden nur die Bes-
ten ausgewdhlt, die dann an der Schweizer
Ruinart Challenge teilnehmen werden. Die
Wettbewerbsaufgabe besteht darin, vier
verschiedene Weine blind vor einer Jury zu
degustieren und einen Fragebogen auszufiil-
len, in dem generelle Fakten zu den Weinen,
aber auch Verkostigungsvorschlige abge-
fragt werden.

DIE SIEGER DER CHALLENGE

Bei der Swiss Ruinart Sommelier Challenge
in diesem Jahr zeichnete die Maison Ruinart
Roxane Dupuy als Sommeliére des Jahres
aus. Roxane arbeitet seit 2016 als Sommeli-
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Die Swiss Ruinart Sommelier Challenge ist jedes Jahr ein

Highlight-Event flr die Maison Ruinart. Auch 2019 werden

wieder talentierte Sommeliers aus der ganzen Welt dazu
eingeladen, ihr Kénnen unter Beweis zu stellen.

ére im Zwei-Sterne-Restaurant von Anne
Sophie Pic im »Beau-Rivage Palace« in
Lausanne. Thre Kompetenz in diesem Be-
reich erwarb die gebtirtige Franzosin in
Béziers, wo sie ihre Ausbildung als Som-
meliere absolvierte.

Insgesamt nahmen 20 Personen an der
Swiss Ruinart Sommelier Challenge in Lau-
sanne teil. Nach einer Blindverkostung von
vier Weinen mussten die Teilnehmer diese
genau kommentieren und passende Vor-
schliage formulieren.

Da der Wettbewerb in insgesamt 15 Mark-
ten veranstaltet wurde, war Roxanes Du-
puys Preis eine viertigige Reise in die Cham-
pagne, gemeinsam mit den Gewinnern der
14 anderen Mairkte.

Neben der Blindverkostung wurde von
Juror und Ruinart-Kellermeister Frédéric
Panaiotis auch eine exklusive Master Class
durchgefiihrt, bei der der Kellermeister
technische Onologie-Themen in Zusam-

menhang mit der Maison Ruinart ansprach.

Die Teilnehmer hatten Gelegenheit, den
Dom Ruinart 1993 und den Dom Ruinart

SWISS Kuinart
oommelier Cha

enge

T

2006 in der klassischen und der Magnum-
Flasche sowie — eine Vorpremiere — die erste
Cuvée von Frédéric Panaiotis zu verkosten,
den Dom Ruinart 2007. Die Veranstaltung
schloss mit einem Cocktail.

DIE JURY

Die Jury der Challenge besteht jeweils aus
drei kompetenten Mitgliedern, darunter im
Jahr 2018: Frédéric Panaiotis, Paolo Basso
und Samuele Calistri, dem Gewinner der ers-
ten Schweizer Ruinart Sommelier Challenge
im Jahr 2017. Frédéric Panaiotis ist seit neun
Jahren Chef de Cave bei Ruinart und fiir
den unverkennbaren Geschmack der Cuvées
Ruinart Blanc de Blancs und Ruinart Rosé
wie auch der Prestige-Produkte Dom Rui-
nart und Dom Ruinart Rosé verantwortlich.
Basso, der Wurzeln in der Schweiz und in
Italien hat, erhielt 2013 die Auszeichnung
»Best Sommelier of the World« und ist somit
nur einer von sechs Sommeliers weltweit,
der sowohl den europdischen als auch den
globalen Titel fiir »Best Sommelier« gewon-
nen hat. Im Jahr 2017 war Réza Nahaboo,
bis vor Kurzem Chef-Sommelier und Assis-
tant Manager im »Hotel Royal Savoy Lau-
sanne«, Mitglied der Jury. Er wurde von der
Association Suisse des Sommeliers Profes-
sionnels (ASSP) zum besten Sommelier der
Schweiz gekiirt. Nahaboo war zuvor Som-

Fotos: beigestellt

Die strahlende Siegerin der Ruinart Sommelier
Challenge 2018 war Roxane Dupuy. Sie wurde von
der dreikopfigen Jury als Sommeliére des Jahres
ausgezeichnet.

melier im »Il Lago«, im »Grand Hotel Suisse
Majestic« sowie in der »[’Hostellerie du Pas
de D’Ours«.

UBER RUINART

Die ilteste Maison de Champagne setzt

seit ihrer Grindung im Jahr 1729 vor allem
auf Qualitit. Thre grofSe onologische Erfah-
rung erkennt man an der charakteristischen
Reinheit ihrer Weine, unter denen der Char-
donnay eine besondere Rolle spielt. Dank
strengster Anforderungen und des iiber die
Jahrhunderte gewonnenen Know-hows pro-
duziert die Maison Weine, deren Eleganz
durch die herausragende Prizision ihrer
Zusammenstellungen und die daraus resul-
tierende Frische charakterisiert ist.

TEILNAHME

Das Haus Ruinart freut sich, am 3. Februar 2019 die
dritte Swiss Ruinart Sommelier Challenge erneut in
der Schweiz in Zurich durchfihren zu kénnen.

Fir diese exklusive Zusammenkunft méchte Ruinart
talentierte Sommeliers einladen, sich noch bis zum
14. Januar 2019 anzumelden.
www.ruinartchallenge.ch

INFO

Maison Ruinart
www.ruinart.com

[alstall 159



